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1. Uvodem

Dokumentace FeSi technologii provozu kuchyné Domu kultury Poklad v Ostravé Porubé. Pfedmétem FeSeni této
dokumentace je provoz kuchyné, barl a pomocnych prostor vzhledem na kapacitu a platné normy a to v ramci
rekonstrukce a modernizace domu kultury.

2.

Podklady k FeSeni

Podkladem k feSeni byly digitalni pidorysy od GP, obhlidka mista, konzultace s vedenim DK. Projekt respektuje
zakony a vyhlasky tykajici se této oblasti.

2.1 Re$eni provozu
Cely gastronomicky provoz byl vybaven novym zafizenim (zdsadné v nerez provedeni).

3.

4.

Provozni p Fedpoklady

projektovand kapacita kuchyné je do 200 jidel jak hotovych, tak minutek

pracovnici v kuchyni na sméné: 4-5 pracovnikd (4 v kuchyni, 1 v pfipravné restaurace 1.PP)

odpady organické jsou okamzité po vydeji vyneseny do skladu odpadkl-zbytkl, kde si je tentyZz den
odveze smluvni odvozce odpadki

odpady pevné jsou odnaSeny z kuchyné do prostorll pevného odpadu v ramci odpadového hospodarstvi
Skoly

zasobovani prabézné dle potreby

brambory nesSkrabané, zelenina ¢erstva i mrazena, vajicka cerstva

Provozni reSeni

Kuchyné s kapacitou do 200 jidel je ¢lenéna:

1.PP

sklad bio odpadu

sklad oball

sklad

suchy sklad potravin

sklad chlazenych a mrazenych potravin
hrubé pfipravna zeleniny

varna:

e umyvarna a sklad stolniho nadobi
« umyvarna provozniho nadobi

« Cista zelenina

* tésta

* maso

« varny blok

* vydej

« mouéniky a pohary

Uklid

sklad piva a napoju



 denni mistnost
« catering-parkovani a nahfivani vozikud
* socialni zazemi:

« Satna Zeny

e umyvarna zeny

 sprcha zeny

» Satna muZi

e umyvarna muzi

 sprcha muzi

* Uklid

1.NP
* pfipravna pro restauraci

Bary v jednotlivych podlazich a vydejni mistaproc  atering

= Zasobovani je pribézné podle potfeby a naskladfovani se déje pres pfijem
> Denni potfeba surovin se navazi do varny ze skladu dle potfeby
> Vajicka jsou skladovana ve skladu chlazenych potravin a pro vytloukdni se pfelozi do zvlaStnich

vyc€lenénych omyvatelnych nadob a zavezou se do Useku pfipravy masa kde se vytloukaji.

» Pfiprava masa a vajec se provadi v samostatném Useku.

= Tésta se hnétou v robotu v Useku tést. Ke zpracovani tésta jsou k dispozici stoly s dfevénou bukovou
pracovni deskou.

= Zelenina je po hrubém ocisténi v hrubé pfipravné zeleniny zpracovavana v Useku cité pripravy zeleniny, kde
je k dispozici pracovni stil s dfezem a stolni krouha¢ s vyménnymi disky. Hotové salaty jsou ukladany do
chladiciho stolu nebo do saladetty v Gseku vydeje.

= Ovoce se myje v Useku Cisté pfipravy zeleniny a je ¢asové oddéleno od pfipravy zeleniny.

» Pro porcovani jidel pfed dokonéenim je vy€lenény zvlastni stdl.

= Varny Usek je sestaven ze zafizeni, kterd umoznuji vafeni jidel v pozadované kapacité. Nad varnym blokem
je digestof s osvétlenim.

= Vydej je provadén ve vydeji. Vydava se zvydejniho vyhfivaného voziku. Stolni nadobi je podavano
z vyhfivané skfine.

=  Umyvani stolniho nadobi je v samostatném Useku s myckou. Nadobi je ukladano do regald. K dispozici je
tlakova baterie.

=  Umyvani provozniho nadobi je v samostatném Useku a nadobi je ukladano po umyti a odkapani do regald.
K dispozici je tlakova baterie.

= VSechna umyvadla (pro kuchyni) na ruce jsou vybavena baterii pakovou, davkovac¢em tekutého mydla s
naplini, zasobnikem na papirové ru¢niky (na jednorazové pouziti) a koSem na pouzité papirové rucniky.

5. Jednotlivé ¢asti provozu
Vybaveni jednotlivych Gseku je patrno z vykresové ¢asti a z kusovniku.

6. Stavebni Upravy a napojeni na vyvody

Stavebni Upravy feSi stavebni ¢ast projektu rekonstrukce. Koordinaci vyvodd a napojeni na tyto vyvody fesSi
vykres napojeni na vyvody, ktery je pouze koordinacnim vykresem a uréuje ramcové umisténi vyvodd v
zavislosti na umisténi zafizeni a pozadované piikony. Veskeré privody profesi nutno provést dle platnych CSN,
které jsou nadfazeny témto podkladim. RovnéZz neni mozno povazovat koordinacni vykresy za provadéci
vykresy profesi.

> Do oken s otviravymi kfidly pro vétrani budou osazeny vymeénné sité proti hmyzu. Tato okna musi byt
ovladatelna z arovné podlahy (dodavka stavba).

» Svitidla umisténa nad misty manipulace s potravinami a pokrmy musi byt bezpeénostniho typu a musi
byt chrdnéna tak, aby v pfipadé rozbiti nedoSlo ke kontaminaci potravin a produktd. Osvétleni provozu
fesi projekt stavby.

> Nad tepelnymi zdroji, které produkuji paru a pach negativné ovliviiujici okolni prostfedi, musi byt
instalovano zafizeni k odsavani: Nad uréenymi spotfebici instalovat digestofe — dodavka VZT a to
véetné el. vyvodu, osvétleni, vypinacu, velikosti a umisténi!

> Nutno zajistit v ramci VZT odtah spalin.

> Stény a pricky musi byt hladké, v provozech a na pracovnich Usecich, kde mlze dochazet k jejich
vyznamnému zneciSténi nebo zmaceni, musi mit pro vodu nepropustnou, nenasékavou, dobfe
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omyvatelnou Upravu povrchu umoznujici dezinfekci, az do vySky odpovidajici pracovnim cinnostem
(napfiklad v umyvarnach nadobi, pfipravnach, kuchynich, hygienickych zafizenich nebo ve skladu
odpadk(l). Pouziji se odolné, nenasakavé, omyvatelné a netoxické materialy. Doporu¢ena vySka cca 2m.

» Stény, stropy, podhledy i pfipadna zavésna zafizeni musi byt konstruovany a provedeny tak, aby
nedochazelo ke kondenzaci par, k nadmérnému usazovani prachu, k ristu plisni, opadavani omitky,
odlucovani ¢astic a musi byt dobfe Cistitelné.

» Dvefe musi mit hladky, snadno Cdistitelny a dezinfikovatelny povrch. Pouziji se odolné, hladké a
nenasékavé materialy. Konstrukce oken musi minimalizovat usazovani necistot a prachu.

> Provozovna musi byt zdsobena tekouci pitnou vodou. Pro pfipravu pokrmu a €innosti s tim souvisejici

musi byt pouzita pitna voda. Po celou provozni dobu musi byt zajiSténa tekouci tepld voda, ktera méa

teplotu nejméné +45C. Podle rozboru vody ur¢&i dodavatel gastrotechnologie zda bude instalovan

zmékcovacl vody do mycek.

Raménka baterii mycich a ostatnich dfez(l dlouhd oto¢na, na uréenych bateriich instalovat ventil s

moznosti napojeni ostfikovani hadice. VSechny pfivody vody opatfit ventily.

Koeficient drsnosti podlah 0,6. Provést pfechod podlah do stén kulatym pfechodem.

Koeficient sou€asnosti el. zafizeni cca 0,75+0,85.

El. ¢ast projektové dokumentace vyreSi veSkeré obecné zasuvky. Projekt gastrotechnologie feSi jen

zasuvky potfebné pro gastroprovoz. Udana zafizeni pfipojit pre hlavni vypinaé. Dle platnych CSN

pamatovat na ochranné pospojovani

VVV V

7. Poznamka

JelikoZz v dobé zpracovani této dokumentace neni stavba dokoncena podle dispozi¢nich predpokladi této
dokumentace, je nutno pred realizaci dodavky technologického zafizeni hotovou stavbu zaméfit — zkontrolovat
hlavni rozméry a napojeni zafizeni na vyvody. Rovnéz je nutno provést kontrolu, zda dodané zafizeni odpovida
zafizeni, které predpokladal tento projekt.

8. Doporu €eni

Doporucujeme pred poloZzenim podlah a obkladd stén zkontrolovat umisténi, provedeni a kompletnost
jednotlivych vyvodu!

9. Odpadky

Pevny odpad bude pravidelné vynaSen a uskladnén v ramci odpadového hospodafstvi budovy. Zbytky budou
odvazeny do skladu zbytkl a pravidelné odvazeny smluvnim odvozcem. Zbytky se skladuji v uzavienych
nadobach s vyménnymi PVC pytli.

10. Vliv stavby na zivotni prost  Fedi

Navrzend Uprava kuchyné nebude mit negativni vliv na Zivotni prostfedi — kuchyné nebude produkovat zZadné
Skodliviny.



